
ul. Inwalidów Wojennych 72
41-940 Piekary Śląskie

+48 32 767 85 55
+48 501 419 743

Napisz do nas:
info@dworhubertus.pl

Odwiedź nasz serwis www

www.dworhubertus.pl

catering
NA ZAMÓWIENIE



Dla 5 osób

2 x Rolada wieprzowa
2 x Pieczeń wieprzowa 
1 x Udko z kurczaka
Modra kapusta
Kluski śląskieKluski śląskie
Sos pieczeniowy

Dla 5 osób

2 x Kotlety czopskie w sosie śmietanowo-pieczarkowym
2 x Szwajcar z serem
1 x Tradycyjny kotlet schabowy
BBratkartofle
Kapusta zasmażana
Sos pieczarkowy

Dla 10 osób

10 x Rosół ze swojskim makaronem
10 x Rolada wołowa
Kluski śląskieKluski śląskie
Modra kapusta

Dla 8 osób

4 x Golonka pieczona w piwie z jałowcem
2 x Tradycyjny kotlet schabowy
2 x Żeberka wieprzowe w sosie własnym
PanczkPanczkraut (4 porcje)
Bratkartofle (4 porcje)
Kapusta zasmażana (4 porcje)

 

..........................250 zł
 
 
 
 
  
 

 

..........................255 zł
 
 
 
  
 
 

 

.................................650 zł
 
 
  
 

 

..............................440 zł
 
 
 
 



Dla 5 osób

2 x De volaille drobiowy z masłem
1 x Panierowany filet drobiowy
2 x Udko z kurczaka
Surówka z białej kapusty lub kapusta zasmażana
FFrytki lub ziemniaki pieczone

Dla 10-12 osób

3 x De volaille drobiowy z masłem
2 x Filet po parysku
2 x Filet z serem feta i szpinakiem
3 x Udko pieczone
3 x Szaszłyk d3 x Szaszłyk drobiowy
Ziemniaki z pieca

Dla 10-15 osób

3 x Papryka faszerowana ryżem i warzywami
4 x Pieczarki grillowane faszerowane serem
4 x 100g Warzywa grillowane
4 x 100g Su4 x 100g Surówka z marchewki z brzoskwinią
4 x 100g Surówka z selera z rodzynkami i orzechami
2 x Camembert panierowany z żurawiną
4 x 100g Ziemniaki z pieca w ziołach
4 x 100g Ryż na ostro

 

............................255 zł
 
 
 
 
  

 

.......................468 zł
 
 
 
 
  
 

 

..............450 zł
 
 
 
 

WEGE



Dla 20 osób

Do wyboru 4 rodzaje mięsa po 5 szt. z każdego rodzaju: 
Rolada wieprzowa
Szaszłyk
Pieczeń wieprzowa
UdUdko z kurczaka
De volaille drobiowy z masłem
Kotlety czopskie w sosie śmietanowo-pieczarkowym
Filet z kurczaka
Tradycyjny kotlet schabowy
Żeberka wieprzowe
Golonka pieczona w piwie z jałowcem
NuggNuggetsy z kurczaka

Dwa dodatki do wyboru lub cztery w wersji pół/pół: 
Bratkartofle
Panczkraut
Ziemniaki zapiekane w ziołach z pieca
Frytki
Kluski
Kapusta zasmażanaKapusta zasmażana
Surówka z białej kapusty

Dla 5 osób

3 x Rolada wieprzowa
2 x Tradycyjny kotlet schabowy 
18 x Kluski śląskie
ZiemniakiZiemniaki
Kapusta zasmażana
Surówka dnia
Sos pieczeniowy

 

....................960 zł
 
 
 
 
 

 
 

 

..................245 zł
 
 
 
 



zakąski na zimno

zakąski na ciepło

BufBufet zakąskowy przygotowujemy dla co najmniej 8 osób.

 .........................75 zł/os.

 .........................70 zł/os.



dania jednogarnkowe
Minimalna ilość zamówienia dla 10 osób.

BOGRACZ WIEPRZOWY

BOEUF STROGONOW WOŁOWY

RRAGOUT DROBIOWE

ŻUREK NA ZAKWASIE Z BOCZKIEM I KIEŁBASĄ

BARSZCZ CZERWONY CZYSTY

KROKIET Z MIĘSEM

 
 

..................................................  19 zł

.........................................  22 zł

..........................................................................................................  18 zł

.......................  18 zł

.........................................  25 zł

.....................................................  14 zł

zimna płyta i zimne zakąski
Zimne płyty przygotowujemy na jednorazowych naczyniach. 
Zamówienia prosimy składać z minimum  3-dniowym wyprzedzeniem.

PÓŁMISEK WĘDLIN DUŻY

PÓŁMISEK WĘDLIN MAŁY

TALERZ SERÓW GATUNKOWYCH DUŻY

TALERZ SERÓW GATUNKOWYCH MAŁY

PÓŁMISEK WYROBÓW SWOJSKICH

 
 
 

..............................................  110 zł

..............................................  70 zł

................................  150 zł

................................  90 zł

...................................  320 zł



GALARETKI DO WYBORU: OZOR, KURCZAK, 
SZYNKA Z MUSEM CHRZANOWYM, ŁOSOŚ

JAJKA W SOSIE TATARSKIM LUB NADZIEWANE PASTĄ

PÓMISEK ŚLEDZI PO POLSKU W OLEJU Z CEBULKĄ

PÓŁMISEK ŚLEDZI W ŚMIETANIE Z JABŁKIEM I CEBULKĄ

SAŁATKA ŚLEDZIOWA

SAŁATKA Z PIECZONYMI BURAKAMI

SAŁATKA JARZYNOWA

SAŁATKA TORTELLINI Z KURCZAKIEM GRILLOWANYM

SASAŁATKA Z TUŃCZYKIEM

SAŁATKA RYŻOWA

KULKI RYBNE W ZALEWIE OCTOWEJ

......................  9 zł / szt.
 

...............  4 zł

.................  40 zł

..........  45 zł

..................................................  45 zł

..................................  60 zł

.................................................  35 zł

...............  50 zł

..............................................  45 zł

......................................................  40 zł

....................................................................  65 zł



desery i ciasta
BEZA Z KREMEM NA BAZIE MASCARPONE 
Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ I ŚWIEŻYMI OWOCAMI

EKLERY Z BITĄ ŚMIETANĄ I ŚWIEŻYMI OWOCAMI

PTYSIE Z BITĄ ŚMIETANĄ

W-Z

MMUFINKI WANILIOWE/CZEKOLADOWE 
Z KREMEM NA BAZIE MASCARPONE

BABECZKI BANKIETOWE Z KREMEM I OWOCAMI

CIASTO DROŻDŻOWE Z SEREM

CIASTO DROŻDŻOWE Z MAKIEM

SZARLOTKA NA KRUCHYM CIEŚCIE 
OKRĄGŁA NA 8-10 OSÓB

TTORT BROWNIE NA BAZIE ŚMIETANY 
CZEKOLADOWEJ Z WIŚNIĄ 8-10 OSÓB

TORT CHAŁWOWY Z KREMEM 8-10 OSOB

TORT SERNIKOWY Z CZEKOLADOWYM BISZKOPTEM, MUSEM 
MALINOWYM I WARSTWĄ BITEJ ŚMIETANY – 8-10 OSÓB

TORT ŚMIETANKOWY Z BITĄ ŚMIETANĄ I OWOCAMI
Wszystkie torty pieczemy na zamówienie na dowolną ilość osób i z dowolną dekoracją
WWycena indywidualna około 16-18 zł/osobę

HERBATNIKI MAŚLANE ŚMIETANKOWO- CZEKOLADOWE

 
..............................  15 zł

  

....................  10 zł 

..............................................  9 zł 

.......................................................................  7 zł 

........................................................  8 zł / szt.
  

.................  8 zł / szt.

....................................  48 zł / kg

...................................  48 zł / kg

....................................  80 zł
 

..................................................................  150 zł
 

............................  140 zł

.......  160 zł

.................  120 zł 
 
 

................  65 zł / kg


